BLISSFUL BREAKFAST 7:00 — 10:30 ma - zo | mon - sun

Het keuken team van Senses Restaurant verzorgt een topkwaliteit Speciaal voor onze hotelgasten hebben wij een exclusieve Senses
ontbijt. Het ontbijt bij Senses bestaat uit een buffet met lokale en actie, een gratis exfra gang van de Chefl

biologische producten. Geniet van een smakelike selectie kleine zoete

en hartige broodjes, diverse ontbijtgranen, vers fruit, muffins, vieeswaren Geniet van ons voortreffelijke lunch- of diner menu met 4,5 of 6

en kazen. Daarnaast bieden we verschillende eiergerechten aan, zoals gangen, inclusief optionele wijnarrangementen. Of ga voor onze a
een omelet naar keuze, en kun je proeven van harfige of zoete wafels la carte opties.

en English muffins. Je ontbijt maak je compleet met een ruime keuze

aan warme en koude dranken. Deze actie geldt 7 dagen in de week voor lunch en van zondag tot

donderdag voor diner.
The kitchen team of Senses Restaurant provides a top-quality breakfast.

Breakfast at Senses consists of a buffet with local and organic products. Especially for our hotel guests, we have an exclusive Senses offer:
Enjoy a delicious selection of small sweet and savory pastries, a variety a complimentary extra course from the Chefl

of breakfast cereals, fresh fruit, muffins, cold cuts, and cheeses. In addi-

tfion, we offer a range of egg dishes, such as an omelet of your choice, Enjoy our exquisite lunch or dinner menu with 4,5 or 6 courses,
and you can also try our sweet or savory waffles and English muffins. including optional wine pairings. Or go for our a la carte offerings
Complete your breakfast with a wide selection of hot and cold bever- with optional wine pairings.

ages.

This offer is valid 7 days a week for lunch and from Sunday to
CHEFS MENU Thursday for dinner.

Reserveer een tafel bij Senses Restaurant en maak een keuze uit het

wisselende 3,4,5 of 6 gangen lunch of diner Chefs menu gecreéerd

door de Chef en zijn team. Laat je leiden door de vijf zintuigen en ga BITES
op ontdekkingsreis.

Signature Zeeuwse oyster creuse 4
Book a table at Senses Restaurant and choose from the alternating Bread from ‘Bakkerij Wolf’ whipped tofu a la ‘Café de Paris’ 6
3.4,5 or 6 courses lunch or dinner Chefs menu created by the chef and Mixed nuts 4
his team. Be guided by the five senses and go on a journey of discove-
ry. Lobster ‘bitterbal’, mustard 15
Vegetarian ‘bitterbal’ mustard 9
Diner: 18:00 - 00:00 Vegetables gyoza, crispy chilli oil 9
Na 21:00 uur enkel nog 4 gangen, laatste bestelling voor 21:00 uur.
After 21:00 pm only 4 courses, last order before 21:00 pm. RadishesHorseradish, white ponzu and dry aged caviar 15
Lunch: 12:00 - 15:00 Crispy fish burger, shiso, tartare sauce 14
Laatste bestelling voor de keuken 13:30 uur. Crispy chicken burger, shiso, tartare sauce 17
Last order for the kitchen: 13:30 pm. Senses fried mushroom with home made brioche 14
Selection of friandises with coffee or tea 8.5

Heeft u dieetwensen of allergieén? Laat het ons weten.
Do you have any dietary preferences or allergies? Please let us know.



SOFTDRINKS

Coca Cola | Coca Cola Zero
Fanta | Sprite
Lipton Sparkling | Lipton Green Tea

Cold-press Apple juice
Puur Tomato juice
Chocolate milk

33cl flat | sparkling
75cl flat | sparkling

Indian Tonic
Ginger Ale | Ginger Beer

COFFEE | TEA

Coffee | Espresso
Doppio | Cappuccino | Caffé latte

Black tea | Green tea
Fresh mint | ginger

DRAFT BEER | BOTTLED BEER
25cl| Brand UP

Heineken

Heineken 0.0%

Schwinkels Superior Pilsener
Schwinkels Superior 0.0%
Poesiat &Kater IPA
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PORT | VERMOUTH | JENEVER

Taylor's | 10 Old Tawny
Kopke | Ruby
Kopke | Tawny

Ketel 1 jonge jenever
Ketel T matuur

Red vermouth Giardino Villa Massa
White vermouth Giardino Villa Massa

LIQUORS

Villa Massa Amaretto | Villa Massa Limoncello
Grand Marnier

Cointreau

Berta Sambuca | Amaretto

Tia Maria

Frangelico

Drambuie
Baileys
Kahlua
Pernod
Licor 43

WHISKEY SINGLE MALTS

Glenfiddich 12
Macallan 12

Laphroaig 10
Oban 14
Highland park

THE ALBUS
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Voor onze vitgebreide wijnkaart vragen wij je om Senses Restaurant te contacteren, bel naar +31205306266 of kijk op de site van Senses Restaurant.
For our extended wine selection, please contact Senses Restaurant via +31205306266 or take a look at the website of Senses Restaurant.




COGNAC | ARMAGNAC | CALVADOS

Ch. Montifaus VSOP
Ragnaud-Sabourin no.20

Ch. Du breuil
Vaghi VSOP

RUM

Bacardi Carta Blanca
Diplomatico

VODKA | GIN
The Stillery

Ketel one vodka
‘The Stillery’- Dutch Nordic Gin

GRAPPA
Berta 2014

Aquavitae 1989
Nonino Moscato

BOURBON

Maker's Mark

10
22

25
22
7.5

WHISKEY BLENDS

Jameson
Monkey Shoulder

COCKTAILS | MOCKTAILS

Negroni
Aperol Spritz

Amaretto sour
Whiskey sour
Amaretti sour

Gin Tonic
Virgin Tonic

SIGNATURE COCKTAIL | MOCKTAILS

Yuzu Martini
Yuzu Mocktail
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Voor onze vitgebreide wijnkaart vragen wij je om Senses Restaurant te contacteren, bel naar +312053062646 of kijk op de site van Senses Restaurant.

For our extended wine selection, please contact Senses Restaurant via +31205306266 or take a look at the website of Senses Restaurant.




